afe NOS PLATEAUX DE FRUITS DE MER
almer COQUILLAGES & CRUSTACES

LES FRUITS DE MER

HUITRES GILLARDEAUX N°4 @ LES 6 19,8 €
HUITRES FINES DE CLAIRES OLERON N°3  [£S 6 14,2 €
HUITRES NORMANDES D'ISIGNY N°3 LES6 15,0 €
HUITRES DU MOIS (Voir Serveur) SELON,COURS
MOULES (ESPAGNE) o2 lES 12 11,0 €
BULOTS (200g) ‘ Portion 13,0€
PALOURDES ) lES12 14,0 €
CREVETTES TAILLE N°1 lES 12 21,6 €
TOURTEAU £3 600/800 ¢ 30,0 €
HOMARD (Suivant arrivage) =N (entre 400 et 600 g)  SELON COURS
LANGOUSTE (Suivant arivage) W, 400g SELON COURS
LANGOUSTINES N LFS 6 (8-10 /kg) 28,0 €

PLATEAU DEGUSTATION ge  PLATEAU GIGARQ pov zperomad 1a0e

I Personne ou befle entrée pour 2 personnes| 20 HUITRES (Diverses Variétés Selon Arrivage)

8 HUITRES (Diverses Varigtés Selon Arrivage) Q) 6 AMANDES, 6 PALOURDES, 6 MOULES o) ()
2 AMANDES, 2 PALOURDES, 4 MOULES o ¢ 8 CREVETTES oo

6 CREVETTES BULOTS (300 g) )
BULOTS (200 g) ® 1 LANGOUSTE (400 ¢) S at

PLATEAU VALME R [pour 2 personnes) 90 €
20 HUITRES (Diverses Variétés Selon Arivage) @ PLATE AU R OY AL ipour 2 personnes| 0
)

6 AMANDES, 6 PALOURDES, 6 MOULES N
12 HUITRES GILLARDEAUX

IS~
S

8 CREVETTES . Q)

BULOTS (300 g Q 12 HUITRES FINES DE CLAIRES D)
18 CREVETTES o
BULOTS (300 g) Y

PLATEAU GILLARDEAU feour 2 personnes) 1 TOURTEAU (600 - 800 g la pidce) £3

24 HUTTRES GILLARDEAUX Q) 126 € 1 LANGOUSTE (400 g) S

6 AMANDES, 6 PALOURDES, 6 MOULES @

12 CREVETTES ol

BULOTS (300g] )

PLATEAU CROISIEN 15€
PLATEAU ECAILLER i 2roses e SIE e D

12 CREVETTES 8 CREVETTES
BULOTS (300 g) BULOTS (250 g) 'y

1 TOURTEAU (600 - 800 g lo pigce) 1 TOURTEAU (600 - 800 g la piéce) @
1 LANGOUSTE (400 g) K 4 LANGOUSTINES S

Prix nets - Service compris



